
鞍山市政府采购项目

鞍山市食品药品监督管理局食品安全检验机构政府购买服务采购
合同编号：AGJCG2017J033-2
合   同

合同需方：鞍山市食品药品监督管理局
合同供方：大连通用标准技术服务有限公司
采购代理机构：鞍山市公共资源交易中心

政府采购合同

政府采购合同编号：AGJCG2017J033-2
签订地点：鞍山市公共资源交易中心
 鞍山市食品药品监督管理局  （以下简称需方）和 大连通用标准技术服务有限公司  （以下简称供方）根据《中华人民共和国合同法》和有关法律法规，遵循平等、自愿、公平和诚实信用原则，同意按照下面的条款和条件订立本政府采购合同，共同信守。

　　一、政府采购合同文件

    本政府采购合同所附下列文件是构成本政府采购合同不可分割的部分：

1.招标文件（招标文件编号AGJCG2017J033-2）；
2.采购文件的更正公告、变更公告；

3.成交供应商提交的响应文件；

4.政府采购合同条款；

5.成交通知书；

6.政府采购合同的其它附件。（如服务补充协议等）
　　二、政府采购合同范围和条件

    本政府采购合同的范围和条件与上述政府采购合同文件的规定相一致。

　　三、政府采购合同标的

本政府采购合同的标的为政府采购合同货物清单(同投标文件中投标产品价格明细表)中所列货物及相关服务。
报价一览表
供应商名称：大连通用标准技术服务有限公司                                   单位：元（人民币）
	包号
	服务名称
	最高限价
	报价
	交付时间
	备注

	02包
	食品安全检验检测机构
（不易运输）
	442,000
	198000.00
	合同签订后70日内
	国检 189次
省检 32次

	
	报价合计
	小写：198000.00
	大写：  壹拾玖万捌仟圆整                       


注:1.供应商按所投包对应填写报价一览表.
   2.报价包括人工费、材料费、机械费、措施费、管理费、利润、税金、风险、及技术培训等完成项目必须发生的全部费用。
填表说明：
1．供应商对报价若有说明应在“报价一览表”备注栏中予以注明。
2．对于供应商在“报价一览表”和响应文件中列出的赠送条款，在评审时不得作为优先成交的条件。
3．评审时，响应文件中“报价一览表”内容与响应文件中明细表内容不一致的，以“报价一览表”为准。
4．响应文件的大写金额和小写金额不一致的，以大写金额为准；总价金额与按单价汇总金额不一致的，以单价金额计算结果为准；单价金额小数点有明显错位的，应以总价为准，并修改单价。
5．各包“报价合计”应同格式7 “服务价格明细表”中“报价合计”相一致。
供应商名称：（加盖公章）大连通用标准技术服务有限公司                         
签署日期：         2017        年    08    月    22   日

项目要求及报价响应表（一）
	包号：02包　　
服务内容：购买食品食品安全检验检测服务采购项目

	序号
	招标文件要求
（以下均为实质性要求及重要指标，投标文件不得负偏离，如果负偏离，则投标文件无效）
	投标文件响应内容
	备注

	1
	服务期限：合同签订后70日内。
	服务期限：合同签订后70日内。
	

	2
	服务地点：采购人指定地点（鞍山境内），统一到指定地点取检验样品。
	服务地点：采购人指定地点（鞍山境内），统一到指定地点取检验样品。
	

	3
	付款方式及条件：
中标供应商按检验批次出具检验报告,验收合格后,采购人按实际检验批次付款,全部检验任务完成后,采购人于10个工作日内付清全部检验费用。
	付款方式及条件：
中标供应商按检验批次出具检验报告,验收合格后,采购人按实际检验批次付款,全部检验任务完成后,采购人于10个工作日内付清全部检验费用。
	

	4
	验收：
按照《鞍山市政府采购合同履约验收管理办法》执行。
	验收：
按照《鞍山市政府采购合同履约验收管理办法》执行。
	

	5
	售后服务承诺要求：
需提供（包含：投标供应商和投标供应商的检验人员对检验报告质量负责承诺）
	售后服务承诺要求：
见投标文件251页 3.1.2
	

	6
	热线支持：（需提供热线电话）
现场支持：（2）小时内响应；（12）小时内到达；
	热线支持：0411-86311220 现场支持：立即响应；（4）小时内到达
	


包号：02包
服务名称：购买食品食品安全检验检测服务采购项目(不易运输)
	采购文件要求
（以下均为实质性要求及重要指标，响应文件不得负偏离，如果负偏离，则响应文件无效）
	响应文件响应内容
	偏离程度
	偏离说明
	资质证明
资料

	序号
	内  容 
	项目要求、技术参数及资质要求
	
	
	
	

	01
	检验检测
内  容
	序号
食品大类
（一级）
食品亚类
（二级）
食品品种
（三级）
食品细类
（四级）
风险等级
抽检项目a
监测项目
国检
省检
1

肉制品
预制肉制品
调理肉制品
调理肉制品（非速冻）
高
铅（以Pb计）、镉（以Cd计）、铬（以Cr计）、总砷（以As计）、N-二甲基亚硝胺、脱氢乙酸、氯霉素
亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）、克伦特罗、沙丁胺醇、莱克多巴胺
3

1

酱卤肉制品
酱卤肉制品
高
铅（以Pb计）、镉（以Cd计）、铬（以Cr计）、总砷（以As计）、N-二甲基亚硝胺、亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、胭脂红、酸性橙Ⅱ、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、单核细胞增生李斯特氏菌、大肠埃希氏菌O157:H7、商业无菌、氯霉素
合成着色剂（柠檬黄、日落黄、苋菜红、诱惑红、赤藓红、酸性红、新红）、克伦特罗、沙丁胺醇、莱克多巴胺
16

8

熏烧烤肉制品
熏烧烤肉制品
高
铅（以Pb计）、镉（以Cd计）、铬（以Cr计）、总砷（以As计）、N-二甲基亚硝胺、亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、胭脂红、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、单核细胞增生李斯特氏菌、大肠埃希氏菌O157:H7、氯霉素
合成着色剂（柠檬黄、日落黄、苋菜红、诱惑红、赤藓红、酸性红、新红）、苯并[a]芘、酸性橙Ⅱ、克伦特罗、沙丁胺醇、莱克多巴胺
2

1

熏煮香肠火腿制品
熏煮香肠火腿制品
高
铅（以Pb计）、镉（以Cd计）、铬（以Cr计）、总砷（以As计）、N-二甲基亚硝胺、亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、糖精钠（以糖精计）、胭脂红、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、单核细胞增生李斯特氏菌、大肠埃希氏菌O157:H7、氯霉素
甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、合成着色剂（柠檬黄、日落黄、苋菜红、诱惑红、赤藓红、酸性红、新红）、酸性橙Ⅱ、克伦特罗、沙丁胺醇、莱克多巴胺
17

8

2

乳制品
乳制品
液体乳
巴氏杀菌乳
高
铅（以Pb计）、总砷（以As计）、总汞（以Hg计）、铬（以Cr计）、脂肪、蛋白质、非脂乳固体、酸度、黄曲霉毒素M1、菌落总数、大肠菌群、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌、三聚氰胺、玉米赤霉醇、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、地塞米松
氯霉素、苄青霉素、氨苄青霉素、邻氯青霉素
1

1

调制乳
高
铅（以Pb计）、总砷（以As计）、总汞（以Hg计）、铬（以Cr计）、脂肪、蛋白质、黄曲霉毒素M1、三聚氰胺、玉米赤霉醇、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、β - 胡萝卜素、三氯蔗糖、维生素E（ d l - α - 生育酚、d - α - 生育酚、 混合生育酚浓缩物）、菌落总数、大肠菌群、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌、商业无菌
纽甜、阿斯巴甜、合成着色剂（日落黄、胭脂红）、氯霉素、苄青霉素、氨苄青霉素、邻氯青霉素
4

2

发酵乳
高
铅（以Pb计）、总砷（以As计）、总汞（以Hg计）、铬（以Cr计）、脂肪、蛋白质、非脂乳固体、酸度、黄曲霉毒素M1、大肠菌群、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌、酵母、霉菌、乳酸菌数、三聚氰胺、糖精钠（以糖精计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、β - 胡萝卜素、三氯蔗糖
纳他霉素、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、安赛蜜、纽甜、阿斯巴甜、合成着色剂（柠檬黄、日落黄、胭脂红、亮蓝）、氯霉素、苄青霉素、氨苄青霉素、邻氯青霉素
3

1

3

饮料
饮料
瓶(桶)装饮用水
天然矿泉水
高
铅（以Pb计）、总砷（以As计）、镉（以Cd计）、硒、锑、铜、钡、铬、锰、镍、银、亚硝酸盐（以NaNO2计）、硝酸盐（以NaNO3计）、色度、浑浊度、界限指标-锂、界限指标-锶、界限指标-锌、界限指标-碘化物、界限指标-偏硅酸、界限指标-硒、界限指标-游离二氧化碳、界限指标-溶解性总固体、溴酸盐、硼酸盐（以B计）、氟化物（以F-计）、耗氧量（以O2计）、挥发酚（以苯酚计）、氰化物（以CN-计）、阴离子合成洗涤剂、大肠菌群、粪链球菌、铜绿假单胞菌、产气荚膜梭菌
总汞（以Hg计）
20

10

饮用纯净水
高
铅（以Pb计）、总砷（以As计）、镉（以Cd计）、色度、浑浊度、耗氧量（以O2计）、余氯（游离氯）、三氯甲烷、四氯化碳、氰化物（以CN-计）、挥发性酚（以苯酚计）、溴酸盐、阴离子合成洗涤剂、大肠菌群、铜绿假单胞菌、亚硝酸盐（以NaNO2计）
钡、铬、铜、汞
其他饮用水
高
铅（以Pb计）、总砷（以As计）、镉（以Cd计）、色度、浑浊度、耗氧量（以O2计）、余氯（游离氯）、三氯甲烷、四氯化碳、挥发性酚（以苯酚计）、溴酸盐、阴离子合成洗涤剂、大肠菌群、铜绿假单胞菌、亚硝酸盐（以NaNO2计）
铬、铜、汞
果、蔬汁饮料
果、蔬汁饮料
较高
铅（以Pb计）、锡（以Sn计）、菌落总数、大肠菌群、霉菌、酵母、商业无菌、甜蜜素、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、安赛蜜、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、二氧化硫残留量、糖精钠（以糖精计）、三氯蔗糖、纳他霉素、阿斯巴甜、脱氢乙酸、合成着色剂（柠檬黄、诱惑红、赤藓红、亮蓝、日落黄、苋菜红、新红、胭脂红、酸性红）、展青霉素、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、邻苯基苯酚、增效醚、马拉硫磷
14

蛋白饮料
含乳饮料
较高
铅（以Pb计）、菌落总数、大肠菌群、霉菌、酵母、商业无菌、氰化物（以CN-计）、脲酶试验、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、三氯蔗糖、阿斯巴甜、脱氢乙酸、糖精钠（以糖精计）、安赛蜜、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、合成着色剂（诱惑红、柠檬黄、胭脂红、苋菜红、日落黄、亮蓝、酸性红）、甜蜜素、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、三聚氰胺、蛋白质
三聚氰胺
5

其他蛋白饮料(植物蛋白、复合蛋白)

较高
碳酸饮料(汽水)

碳酸饮料(汽水)

一般
铅（以Pb计）、锡（以Sn计）、菌落总数、大肠菌群、霉菌、酵母、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、甜蜜素、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、安赛蜜、糖精钠（以糖精计）、合成着色剂（柠檬黄、诱惑红、赤藓红、亮蓝、日落黄、苋菜红、新红、胭脂红、酸性红）、阿斯巴甜、三氯蔗糖、咖啡因（限可乐型碳酸饮料）、二氧化碳气容量、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和
10

茶饮料
茶饮料
一般
铅（以Pb计）、锡（以Sn计）、菌落总数、大肠菌群、霉菌、酵母、商业无菌、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、甜蜜素、合成着色剂（诱惑红、柠檬黄、胭脂红、苋菜红、日落黄、亮蓝）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、安赛蜜、糖精钠（以糖精计）、三氯蔗糖、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、茶多酚、咖啡因、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和
阿斯巴甜
1

固体饮料
固体饮料
一般
铅（以Pb计）、蛋白质、菌落总数、大肠菌群、霉菌、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、糖精钠（以糖精计）、甜蜜素、合成着色剂（诱惑红、柠檬黄、胭脂红、苋菜红、日落黄、亮蓝）、安赛蜜、三氯蔗糖、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌
2

其他饮料
其他饮料
一般
铅（以Pb计）、菌落总数、大肠菌群、霉菌、酵母、商业无菌、三氯蔗糖、合成着色剂（柠檬黄、诱惑红、赤藓红、亮蓝、日落黄、苋菜红、新红、胭脂红）、脱氢乙酸、糖精钠（以糖精计）、安赛蜜、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、甜蜜素、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和
阿斯巴甜、特征性含量指标
8

4

冷冻饮品
冷冻饮品
冷冻饮品
冰淇淋、雪糕、雪泥、冰棍、食用冰、甜味冰
较高
铅（以Pb计）、蛋白质、糖精钠（以糖精计）、甜蜜素、三氯蔗糖、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、三聚氰胺
单核细胞增生李斯特氏菌、铬（以Cr计）、合成着色剂（亮蓝、柠檬黄、日落黄、苋菜红、胭脂红、诱惑红、酸性红）、安赛蜜
22

5

速冻食品
速冻面米食品
速冻面米食品
水饺、元宵、馄饨等
较高
铅（以Pb计）、过氧化值（以脂肪计）、糖精钠（以糖精计）、菌落总数、大肠菌群、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌
过氧化值（以脂肪计）、铝的残留量（干样品，以Al计）、脱氧雪腐镰刀菌烯醇、合成着色剂（柠檬黄、苋菜红、胭脂红、日落黄、诱惑红、亮蓝）、硼酸
7

包子、馒头等
较高
速冻其他食品
速冻谷物制品
玉米等
一般
铅（以Pb计）、糖精钠（以糖精计）、黄曲霉毒素B1、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌
脱氧雪腐镰刀菌烯醇、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、安赛蜜、合成着色剂（柠檬黄、日落黄）
3

速冻肉制品
速冻调制肉制品
一般
铅（以Pb计）、镉（以Cd计）、铬（以Cr计）、总砷（以As计）、N-二甲基亚硝胺、脱氢乙酸、过氧化值（以脂肪计）、氯霉素
克伦特罗、沙丁胺醇、莱克多巴胺
速冻水产制品
速冻水产制品
一般
铅（以Pb计）、镉（以Cd计）、甲基汞（以Hg计）、无机砷（以As计）、铬（以Cr计）、N-二甲基亚硝胺、多氯联苯（以PCB28、PCB52、PCB101、PCB118、PCB138、PCB153和PCB180总和计）、过氧化值（以脂肪计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
合成着色剂（柠檬黄、苋菜红、胭脂红、日落黄、亮蓝、酸性红）
速冻水果制品
速冻水果制品
一般
铅（以Pb计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、糖精钠（以糖精计）、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、大肠埃希氏菌О157：H7

速冻蔬菜制品
速冻蔬菜制品
一般
铅（以Pb计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、糖精钠（以糖精计）、二氧化硫残留量
甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、安赛蜜、合成着色剂（柠檬黄、苋菜红、胭脂红、日落黄、诱惑红、亮蓝）、纽甜、阿斯巴甜
6

水果制品
水果制品
蜜饯
蜜饯类、凉果类、果脯类、话化类、果糕类
较高
铅（以Pb计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、糖精钠（以糖精计）、甜蜜素、二氧化硫残留量、合成着色剂（柠檬黄、苋菜红、胭脂红、日落黄、亮蓝、赤藓红、新红）、相同色泽着色剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、展青霉素、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、霉菌
铝的残留量（干样品，以Al计）、安赛蜜、诱惑红、乙二胺四乙酸二钠
3

7

蛋
制品
蛋
制品
再制蛋
再制蛋
较高
铅（以Pb计）、镉（以Cd计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、苏丹红Ⅰ、苏丹红Ⅱ、苏丹红Ⅲ、苏丹红Ⅳ、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、商业无菌
金刚烷胺
6

其他类
其他类
较高
铅（以Pb计）、镉（以Cd计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、苏丹红Ⅰ、苏丹红Ⅱ、苏丹红Ⅲ、苏丹红Ⅳ、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、商业无菌
2

8

水产制品
水产制品
干制水产品
藻类加工制品
较高
铅（以Pb计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、二氧化硫残留量、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、副溶血性弧菌、霉菌
安赛蜜
2

烤鱼片
较高
铅（以Pb计）、镉（以Cd计）、甲基汞（以Hg计）、无机砷（以As计）、铬（以Cr计）、过氧化值（以脂肪计）、N-二甲基亚硝胺、多氯联苯（以PCB28、PCB52、PCB101、PCB118、PCB138、PCB153和PCB180总和计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、二氧化硫残留量
二氧化硫残留量、合成着色剂（柠檬黄、苋菜红、胭脂红、日落黄、亮蓝、酸性红）
其他动物性水产干制品
较高
水产深加工品
水产深加工品
一般
铅（以Pb计）、甲基汞（以Hg计）、无机砷（以As计）、铬（以Cr计）、N-二甲基亚硝胺、多氯联苯（以PCB28、PCB52、PCB101、PCB118、PCB138、PCB153和PCB180总和计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、副溶血性弧菌
2

9

糕点
糕点
糕点
糕点
较高
铅（以Pb计）、酸价（以脂肪计）、过氧化值（以脂肪计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、糖精钠（以糖精计）、甜蜜素、安赛蜜、铝的残留量（干样品，以Al计）、丙酸及其钠盐、钙盐（以丙酸计）、脱氢乙酸、纳他霉素、三氯蔗糖、纽甜、阿斯巴甜、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量比例之和、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、霉菌、富马酸二甲酯
合成着色剂（柠檬黄、新红、苋菜红、胭脂红、日落黄、亮蓝、赤藓红、诱惑红）、铝的残留量（干样品，以Al计）、单核细胞增生李斯特氏菌
30

月饼
月饼
较高
铅（以Pb计）、酸价（以脂肪计）、过氧化值（以脂肪计） 、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、糖精钠（以糖精计）、甜蜜素、安赛蜜、铝的残留量（干样品，以Al计）、丙酸及其钠盐、钙盐（以丙酸计）、脱氢乙酸、纳他霉素、三氯蔗糖、纽甜、阿斯巴甜、特丁基对苯二酚（TBHQ）（以油脂中的含量计）、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量比例之和、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、霉菌、富马酸二甲酯
合成着色剂（柠檬黄、新红、苋菜红、胭脂红、日落黄、亮蓝、赤藓红、诱惑红）
2

10

豆制品
豆制品
非发酵性豆制品
腐竹、油皮
较高
铅（以Pb计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸、丙酸及其钠盐、钙盐（以丙酸计）、糖精钠（以糖精计）、二氧化硫残留量、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、碱性橙Ⅱ、碱性橙21、碱性橙22

甲醛、乌洛托品、硼酸、碱性嫩黄、安赛蜜、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、合成着色剂（柠檬黄、日落黄）、铝的残留量（干样品，以Al计）
3

豆干、豆腐、豆皮等
较高
铅（以Pb计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸、丙酸及其钠盐、钙盐（以丙酸计）、糖精钠（以糖精计）、三氯蔗糖、脲酶试验、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、碱性橙Ⅱ、碱性橙21、碱性橙22、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和
甲醛、硼酸、碱性嫩黄、安赛蜜、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、合成着色剂（柠檬黄、日落黄）、铝的残留量（干样品，以Al计）
其他豆制品
大豆组织蛋白（挤压膨化豆制品）
较高
铅（以Pb计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸、丙酸及其钠盐、钙盐（以丙酸计）、糖精钠（以糖精计）、三氯蔗糖、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、碱性橙Ⅱ、碱性橙21、碱性橙22、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和
甲醛、硼酸、碱性嫩黄、安赛蜜、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、合成着色剂（柠檬黄、苋菜红、胭脂红、日落黄、亮蓝）、铝的残留量（干样品，以Al计）
1
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	/
	见投标文件第29页至142页

	02
	检测要求
	1、按照《食品安全抽检实施细则》（2017年版）规定完成监督抽检任务并出具监督抽检报告，同时，按照“具体任务”对应的风险项目要求出具风险监测报告。
2、严格按照食品检验技术要求开展检验工作；
3、自收到样品之日起20个工作日内出具检验报告（另有约定除外）。
4、检验结论合格的，在检验结论作出后10个工作日内报送；检验结论不合格的，在检验结论作出后2个工作日内报送。不得擅自泄露、公布检验结论。
5、涉及微生物检验指标的食品，从抽样起4小时内到达检验单位。
6、样品运输符合食品安全标准规定的条件。
	1、按照《食品安全抽检实施细则》（2017年版）规定完成监督抽检任务并出具监督抽检报告，同时，按照“具体任务”对应的风险项目要求出具风险监测报告。
2、严格按照食品检验技术要求开展检验工作；
3、自收到样品之日起20个工作日内出具检验报告（另有约定除外）。
4、检验结论合格的，在检验结论作出后10个工作日内报送；检验结论不合格的，在检验结论作出后2个工作日内报送。不得擅自泄露、公布检验结论。
5、涉及微生物检验指标的食品，从抽样起4小时内到达检验单位。
6、样品运输符合食品安全标准规定的条件。
	无偏离
无偏离
无偏离

	/
	1.见投标文件第244页 2.5.5

2.见投标文件第244页 2.5.4.5

3.见投标文件第239页第4行至5行
4.见投标文件第245页2.5.6

5.见投标文件第239页第2行至3行
6.见投标文件第241页2.5.3


    1．“响应文件响应内容”一栏由供应商填写，须按采购文件要求逐项对应填写所投服务的响应内容。因投标人未明确所投服务响应内容的，评审小组有权认定其未响应采购文件要求；
2．“偏离程度”一栏根据“响应文件响应内容”与采购文件要求逐项对照的结果填写。偏离程度必须用 “正偏离、负偏离或无偏离”三个名称中的一种进行标注。
3．“偏离说明”一栏由供应商对偏离的情况做详细说明。
4．“资质证明资料”一栏如果要求提供的，须填写“见响应文件第  页、第  行”字样，标注出在响应文件中的位置。
售后服务承诺
服务承诺
（1）项目质量承诺
我公司在本次项目的检测工作中严格按照国家有关规范为顾客提供技术检测服务、提交合格的检测报告。
a.严格按照作业指导书和国家食品检测标准开展检测工作，保证检测数据的科学性和可靠性；
b.保证顾客满意率为99%；
c.保证顾客投诉率为0。
d检测工作中全面贯彻“行为公正、方法科学、数据准确、诚实守信”的质量方针，向所有委托方提供同等服务，把公正服务作为行为准则，保持独立性和诚实性，不受来自行政、商务和财务等方面的干扰和压力影响。
e严格执行检测合同，按规定的或与委托方商定的标准或方法检测，按照检测结果及时提交检测报告。
f对受检方或委托人的检测数据和结论负有保密责任，任何人未经批准不得向外界公布和泄漏。
g对委托方提供的技术资料负有保密责任，不准利用委托人的技术资料，也不允许提供给第三方。
h本公司及其成员不从事检测范围内的产品开发、生产、技术咨询和其它经营活动。
i遵守国家的法律、法规，奉公守法，秉公办事，不徇私情。
j按国家有关规定和合同约定合理收取检测费用。
k热情接待委托方的申诉和投诉，对每一例申诉和投诉都要在规定的时间内作出答复。
（2）服务中承诺
a.即时响应招标方要求，提供专业人员配合执法人员进行采样，保证服务态度良好，能主动配合抽检部门进行食品抽检工作。对招标方提出的问题，认真分析、研究、制定方案。检测工作实施时认真做好抽检前的准备工作和抽检过程中的，在做到工完场清。检测完成后保证在抽样完成后的20个工作日内出具检测报告，并上报检测结果（另有约定除外）。
b.售后服务人员由承接本检测项目检验检测机构的人员组成领导小组，由技术总工任组长，随时听取招标方的服务要求，我公司有能力针对每个环节提供完善的技术指导和支持。
供应商：大连通用标准技术服务有限公司

服务价格明细表
包号：02                                                  单位：元（人民币）
	序号
	服务内容
	单价
	报价

	01
	检验检测内容
	/
	/

	1
	调理肉制品（非速冻）（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	142.88

	/
	镉（以Cd计）
	35.72
	142.88

	/
	铬（以Cr计）
	35.72
	142.88

	/
	总砷（以As计）
	26.79
	107.16

	/
	N-二甲基亚硝胺
	44.65
	178.6

	/
	脱氢乙酸
	26.79
	107.16

	/
	氯霉素
	53.58
	214.32

	/
	调理肉制品（非速冻）（监测项目）
	/
	/

	/
	亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）
	26.79
	107.16

	/
	克伦特罗
	44.65
	178.6

	/
	沙丁胺醇
	44.65
	178.6

	/
	莱克多巴胺
	44.65
	178.6

	/
	酱卤肉制品（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	857.28

	/
	镉（以Cd计）
	35.72
	857.28

	/
	铬（以Cr计）
	35.72
	857.28

	/
	总砷（以As计）
	26.79
	642.96

	/
	N-二甲基亚硝胺
	26.79
	642.96

	/
	亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）
	26.79
	642.96

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	642.96

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	642.96

	/
	脱氢乙酸
	26.79
	642.96

	/
	防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和
	20
	214.32

	/
	胭脂红
	17.86
	428.64

	/
	酸性橙Ⅱ
	17.86
	428.64

	/
	菌落总数
	20
	214.32

	/
	大肠菌群
	20
	214.32

	/
	沙门氏菌
	20
	214.32

	/
	金黄色葡萄球菌
	20
	214.32

	/
	单核细胞增生李斯特氏菌
	17.86
	428.64

	/
	大肠埃希氏菌O157:H7
	17.86
	428.64

	/
	商业无菌
	20
	214.32

	/
	氯霉素
	53.58
	1285.92

	/
	酱卤肉制品（监测项目）
	/
	/

	/
	合成着色剂（柠檬黄、日落黄、苋菜红、诱惑红、赤藓红、酸性红、新红）
	125.02
	3000.48

	/
	克伦特罗
	44.65
	1071.6

	/
	沙丁胺醇
	44.65
	1071.6

	/
	莱克多巴胺
	44.65
	1071.6

	/
	熏烧烤肉制品（抽检项目）
	0
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	107.16

	/
	镉（以Cd计）
	35.72
	107.16

	/
	铬（以Cr计）
	35.72
	107.16

	/
	总砷（以As计）
	26.79
	80.37

	/
	N-二甲基亚硝胺
	26.79
	80.37

	/
	亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）
	26.79
	80.37

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	80.37

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	80.37

	/
	脱氢乙酸
	26.79
	80.37

	/
	防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和
	20
	26.79

	/
	胭脂红
	17.86
	53.58

	/
	菌落总数
	20
	26.79

	/
	大肠菌群
	20
	26.79

	/
	沙门氏菌
	20
	26.79

	/
	金黄色葡萄球菌
	20
	26.79

	/
	单核细胞增生李斯特氏菌
	17.86
	53.58

	/
	大肠埃希氏菌O157:H7
	17.86
	53.58

	/
	氯霉素
	53.58
	160.74

	/
	熏烧烤肉制品（监测项目）
	/
	/

	/
	合成着色剂（柠檬黄、日落黄、苋菜红、诱惑红、赤藓红、酸性红、新红）
	125.02
	375.06

	/
	苯并[a]芘
	44.65
	133.95

	/
	酸性橙Ⅱ
	26.79
	80.37

	/
	克伦特罗
	44.65
	133.95

	/
	沙丁胺醇
	44.65
	133.95

	/
	莱克多巴胺
	44.65
	133.95

	/
	熏煮香肠火腿制品（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	893

	/
	镉（以Cd计）
	35.72
	893

	/
	铬（以Cr计）
	35.72
	893

	/
	总砷（以As计）
	26.79
	669.75

	/
	N-二甲基亚硝胺
	26.79
	669.75

	/
	亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）
	26.79
	669.75

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	669.75

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	669.75

	/
	脱氢乙酸
	26.79
	669.75

	/
	防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和
	20
	223.25

	/
	糖精钠（以糖精计）
	35.72
	893

	/
	胭脂红
	17.86
	446.5

	/
	菌落总数
	20
	223.25

	/
	大肠菌群
	20
	223.25

	/
	沙门氏菌
	20
	223.25

	/
	金黄色葡萄球菌
	20
	223.25

	/
	单核细胞增生李斯特氏菌
	17.86
	446.5

	/
	大肠埃希氏菌O157:H7
	17.86
	446.5

	/
	氯霉素
	53.58
	1339.5

	/
	熏煮香肠火腿制品（监测项目）
	/
	/

	/
	甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）
	35.72
	893

	/
	合成着色剂（柠檬黄、日落黄、苋菜红、诱惑红、赤藓红、酸性红、新红）
	125.02
	3125.5

	/
	酸性橙Ⅱ
	26.79
	669.75

	/
	克伦特罗
	44.65
	1116.25

	/
	沙丁胺醇
	44.65
	1116.25

	/
	莱克多巴胺
	44.65
	1116.25

	2
	巴氏杀菌乳（抽检项目）
	0
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	71.44

	/
	总砷（以As计）
	26.79
	53.58

	/
	总汞（以Hg计）
	26.79
	53.58

	/
	铬（以Cr计）
	35.72
	71.44

	/
	脂肪
	17.86
	35.72

	/
	蛋白质
	17.86
	35.72

	/
	非脂乳固体
	17.86
	35.72

	/
	酸度
	17.86
	35.72

	/
	黄曲霉毒素M1
	53.58
	107.16

	/
	菌落总数
	20
	17.86

	/
	大肠菌群
	20
	17.86

	/
	金黄色葡萄球菌
	20
	17.86

	/
	沙门氏菌
	20
	17.86

	/
	三聚氰胺
	44.65
	89.3

	/
	玉米赤霉醇
	35.72
	71.44

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	53.58

	/
	地塞米松
	35.72
	71.44

	/
	巴氏杀菌乳（监测项目）
	/
	/

	/
	氯霉素
	53.58
	107.16

	/
	苄青霉素
	44.65
	89.3

	/
	氨苄青霉素
	44.65
	89.3

	/
	邻氯青霉素
	44.65
	89.3

	/
	调制乳（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	214.32

	/
	总砷（以As计）
	26.79
	160.74

	/
	总汞（以Hg计）
	26.79
	160.74

	/
	铬（以Cr计）
	35.72
	214.32

	/
	脂肪
	17.86
	107.16

	/
	蛋白质
	17.86
	107.16

	/
	黄曲霉毒素M1
	53.58
	321.48

	/
	三聚氰胺
	44.65
	267.9

	/
	玉米赤霉醇
	44.65
	267.9

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	160.74

	/
	β - 胡萝卜素
	26.79
	160.74

	/
	三氯蔗糖
	44.65
	267.9

	/
	维生素E（ d l - α - 生育酚、d - α - 生育酚、 混合生育酚浓缩物）
	35.72
	214.32

	/
	菌落总数
	20
	53.58

	/
	大肠菌群
	20
	53.58

	/
	金黄色葡萄球菌
	20
	53.58

	/
	沙门氏菌
	20
	53.58

	/
	商业无菌
	20
	53.58

	/
	调制乳（监测项目）
	/
	/

	/
	纽甜
	44.65
	267.9

	/
	阿斯巴甜
	35.72
	214.32


	/
	合成着色剂（日落黄、胭脂红）
	35.72
	214.32

	/
	氯霉素
	53.58
	321.48

	/
	苄青霉素
	44.65
	267.9

	/
	氨苄青霉素
	44.65
	267.9

	/
	邻氯青霉素
	44.65
	267.9

	/
	发酵乳（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	142.88

	/
	总砷（以As计）
	26.79
	107.16

	/
	总汞（以Hg计）
	26.79
	107.16

	/
	铬（以Cr计）
	35.72
	142.88

	/
	脂肪
	17.86
	71.44

	/
	蛋白质
	17.86
	71.44

	/
	非脂乳固体
	17.86
	71.44

	/
	酸度
	17.86
	71.44

	/
	黄曲霉毒素M1
	53.58
	214.32

	/
	大肠菌群
	20
	35.72

	/
	金黄色葡萄球菌
	20
	35.72

	/
	沙门氏菌
	20
	35.72

	/
	酵母
	20
	35.72

	/
	霉菌
	20
	35.72

	/
	乳酸菌数
	17.86
	71.44

	/
	三聚氰胺
	44.65
	178.6

	/
	糖精钠（以糖精计）
	35.72
	142.88

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	107.16

	/
	β - 胡萝卜素
	26.79
	107.16

	/
	三氯蔗糖
	35.72
	142.88

	/
	发酵乳（监测项目）
	/
	/

	/
	纳他霉素
	44.65
	178.6

	/
	甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）
	35.72
	142.88

	/
	安赛蜜
	26.79
	107.16

	/
	纽甜
	44.65
	178.6

	/
	阿斯巴甜
	35.72
	142.88

	/
	合成着色剂（柠檬黄、日落黄、胭脂红、亮蓝）
	71.44
	285.76

	/
	氯霉素
	53.58
	214.32

	/
	苄青霉素
	44.65
	178.6

	/
	氨苄青霉素
	44.65
	178.6

	/
	邻氯青霉素
	44.65
	178.6

	3
	天然矿泉水（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	1071.6

	/
	总砷（以As计）
	26.79
	803.7

	/
	镉（以Cd计）
	35.72
	1071.6

	/
	硒
	35.72
	1071.6

	/
	锑
	35.72
	1071.6

	/
	铜
	35.72
	1071.6

	/
	钡
	35.72
	1071.6

	/
	铬
	35.72
	1071.6

	/
	锰
	35.72
	1071.6

	/
	镍
	35.72
	1071.6

	/
	银
	35.72
	1071.6

	/
	亚硝酸盐（以NaNO2计）
	26.79
	803.7

	/
	硝酸盐（以NaNO3计）
	26.79
	803.7

	/
	色度
	17.86
	535.8

	/
	浑浊度
	17.86
	535.8

	/
	界限指标-锂
	35.72
	1071.6

	/
	界限指标-锶
	35.72
	1071.6

	/
	界限指标-锌
	35.72
	1071.6

	/
	界限指标-碘化物
	35.72
	1071.6

	/
	界限指标-偏硅酸
	35.72
	1071.6

	/
	界限指标-硒
	35.72
	1071.6

	/
	界限指标-游离二氧化碳
	35.72
	1071.6

	/
	界限指标-溶解性总固体
	35.72
	1071.6

	/
	溴酸盐
	35.72
	1071.6

	/
	硼酸盐（以B计）
	35.72
	1071.6

	/
	氟化物（以F-计）
	35.72
	1071.6

	/
	耗氧量（以O2计）
	17.86
	535.8

	/
	挥发酚（以苯酚计）
	26.79
	803.7

	/
	氰化物（以CN-计）
	35.72
	1071.6

	/
	阴离子合成洗涤剂
	26.79
	803.7

	/
	大肠菌群
	20
	267.9

	/
	粪链球菌
	20
	267.9

	/
	铜绿假单胞菌
	17.86
	535.8

	/
	产气荚膜梭菌
	20
	267.9

	/
	饮用纯净水（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	1071.6

	/
	总砷（以As计）
	26.79
	803.7

	/
	镉（以Cd计）
	35.72
	1071.6

	/
	色度
	17.86
	535.8

	/
	浑浊度
	17.86
	535.8

	/
	耗氧量（以O2计）
	17.86
	535.8

	/
	余氯（游离氯）
	20
	267.9

	/
	三氯甲烷
	17.86
	535.8

	/
	四氯化碳
	17.86
	535.8

	/
	氰化物（以CN-计）
	35.72
	1071.6

	/
	挥发性酚（以苯酚计）
	26.79
	803.7

	/
	溴酸盐
	35.72
	1071.6

	/
	阴离子合成洗涤剂
	26.79
	803.7

	/
	大肠菌群
	20
	267.9

	/
	铜绿假单胞菌
	17.86
	535.8

	/
	亚硝酸盐（以NaNO2计）
	26.79
	803.7

	/
	其他饮用水（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	1071.6

	/
	总砷（以As计）
	26.79
	803.7

	/
	镉（以Cd计）
	35.72
	1071.6

	/
	色度
	17.86
	535.8

	/
	浑浊度
	17.86
	535.8

	/
	耗氧量（以O2计）
	17.86
	535.8

	/
	余氯（游离氯）
	20
	267.9

	/
	三氯甲烷
	17.86
	535.8

	/
	四氯化碳
	17.86
	535.8

	/
	挥发性酚（以苯酚计）
	26.79
	803.7

	/
	溴酸盐
	35.72
	1071.6

	/
	阴离子合成洗涤剂
	26.79
	803.7

	/
	大肠菌群
	20
	267.9

	/
	铜绿假单胞菌
	17.86
	535.8

	/
	亚硝酸盐（以NaNO2计）
	26.79
	803.7

	/
	天然矿泉水（监测项目）
	/
	/

	/
	总汞（以Hg计）
	26.79
	803.7

	/
	饮用纯净水（监测项目）
	/
	/

	/
	钡
	35.72
	1071.6

	/
	铬
	35.72
	1071.6

	/
	铜
	35.72
	1071.6

	/
	汞
	35.72
	1071.6

	/
	其他饮用水（监测项目）
	/
	/

	/
	铬
	35.72
	1071.6

	/
	铜
	35.72
	1071.6

	/
	汞
	35.72
	1071.6

	/
	果、蔬汁饮料（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	500.08

	/
	锡（以Sn计）
	35.72
	500.08

	/
	菌落总数
	20
	125.02

	/
	大肠菌群
	20
	125.02

	/
	霉菌
	20
	125.02

	/
	酵母
	20
	125.02

	/
	商业无菌
	20
	125.02

	/
	甜蜜素
	26.79
	375.06

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	375.06

	/
	安赛蜜
	26.79
	375.06

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	375.06

	/
	二氧化硫残留量
	35.72
	500.08

	/
	糖精钠（以糖精计）
	35.72
	500.08

	/
	三氯蔗糖
	44.65
	625.1

	/
	纳他霉素
	44.65
	625.1

	/
	阿斯巴甜
	44.65
	625.1

	/
	脱氢乙酸
	26.79
	375.06

	/
	合成着色剂（柠檬黄、诱惑红、赤藓红、亮蓝、日落黄、苋菜红、新红、胭脂红、酸性红）
	160.74
	2250.36

	/
	展青霉素
	44.65
	625.1

	/
	防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和
	20
	125.02

	/
	沙门氏菌
	20
	125.02

	/
	金黄色葡萄球菌
	20
	125.02

	/
	邻苯基苯酚
	35.72
	500.08

	/
	增效醚
	35.72
	500.08

	/
	马拉硫磷
	26.79
	375.06

	/
	含乳饮料（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	178.6

	/
	菌落总数
	20
	44.65

	/
	大肠菌群
	20
	44.65

	/
	霉菌
	20
	44.65

	/
	酵母
	20
	44.65

	/
	商业无菌
	20
	44.65

	/
	氰化物（以CN-计）
	26.79
	133.95

	/
	脲酶试验
	44.65
	223.25

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	133.95

	/
	三氯蔗糖
	44.65
	223.25

	/
	阿斯巴甜
	44.65
	223.25

	/
	脱氢乙酸
	26.79
	133.95

	/
	糖精钠（以糖精计）
	35.72
	178.6

	/
	安赛蜜
	26.79
	133.95

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	133.95

	/
	合成着色剂（诱惑红、柠檬黄、胭脂红、苋菜红、日落黄、亮蓝、酸性红）
	125.02
	625.1

	/
	甜蜜素
	26.79
	133.95

	/
	沙门氏菌
	20
	44.65

	/
	金黄色葡萄球菌
	20
	44.65

	/
	防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和
	20
	44.65

	/
	三聚氰胺
	44.65
	223.25

	/
	蛋白质
	17.86
	89.3

	/
	其他蛋白饮料(植物蛋白、复合蛋白) （抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	178.6

	/
	菌落总数
	20
	44.65

	/
	大肠菌群
	20
	44.65

	/
	霉菌
	20
	44.65

	/
	酵母
	20
	44.65

	/
	商业无菌
	20
	44.65

	/
	氰化物（以CN-计）
	26.79
	133.95

	/
	脲酶试验
	44.65
	223.25

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	133.95

	/
	三氯蔗糖
	44.65
	223.25

	/
	阿斯巴甜
	44.65
	223.25

	/
	脱氢乙酸
	26.79
	133.95

	/
	糖精钠（以糖精计）
	35.72
	178.6

	/
	安赛蜜
	26.79
	133.95

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	133.95

	/
	合成着色剂（诱惑红、柠檬黄、胭脂红、苋菜红、日落黄、亮蓝、酸性红）
	125.02
	625.1

	/
	甜蜜素
	26.79
	133.95

	/
	沙门氏菌
	20
	44.65

	/
	金黄色葡萄球菌
	20
	44.65

	/
	防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和
	20
	44.65

	/
	三聚氰胺
	44.65
	223.25

	/
	蛋白质
	17.86
	89.3

	/
	含乳饮料（监测项目）
	/
	/

	/
	三聚氰胺
	44.65
	223.25

	/
	其他蛋白饮料(植物蛋白、复合蛋白) （监测项目）
	/
	/

	/
	三聚氰胺
	44.65
	223.25

	/
	碳酸饮料(汽水) （抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	357.2

	/
	锡（以Sn计）
	35.72
	357.2

	/
	菌落总数
	20
	89.3

	/
	大肠菌群
	20
	89.3

	/
	霉菌
	20
	89.3

	/
	酵母
	20
	89.3

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	267.9

	/
	甜蜜素
	26.79
	267.9

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	267.9

	/
	安赛蜜
	26.79
	267.9

	/
	糖精钠（以糖精计）
	35.72
	357.2

	/
	合成着色剂（柠檬黄、诱惑红、赤藓红、亮蓝、日落黄、苋菜红、新红、胭脂红、酸性红）
	160.74
	1607.4

	/
	阿斯巴甜
	44.65
	446.5

	/
	三氯蔗糖
	44.65
	446.5

	/
	咖啡因（限可乐型碳酸饮料）
	44.65
	446.5

	/
	二氧化碳气容量
	35.72
	357.2

	/
	防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和
	20
	89.3

	/
	茶饮料（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	35.72

	/
	锡（以Sn计）
	35.72
	35.72

	/
	菌落总数
	20
	20

	/
	大肠菌群
	20
	20

	/
	霉菌
	20
	20

	/
	酵母
	20
	20

	/
	商业无菌
	20
	20

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	26.79

	/
	甜蜜素
	26.79
	26.79

	/
	合成着色剂（诱惑红、柠檬黄、胭脂红、苋菜红、日落黄、亮蓝）
	107.16
	107.16

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	26.79

	/
	安赛蜜
	26.79
	26.79

	/
	糖精钠（以糖精计）
	35.72
	35.72

	/
	三氯蔗糖
	44.65
	44.65

	/
	沙门氏菌
	20
	20

	/
	金黄色葡萄球菌
	20
	20

	/
	茶多酚
	26.79
	26.79

	/
	咖啡因
	44.65
	44.65

	/
	防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和
	20
	20

	/
	茶饮料（监测项目）
	/
	/

	/
	阿斯巴甜
	44.65
	44.65

	/
	固体饮料（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	71.44

	/
	蛋白质
	17.86
	35.72

	/
	菌落总数
	20
	17.86

	/
	大肠菌群
	20
	17.86

	/
	霉菌
	20
	17.86

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	53.58

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	53.58

	/
	糖精钠（以糖精计）
	35.72
	71.44

	/
	甜蜜素
	26.79
	53.58

	/
	合成着色剂（诱惑红、柠檬黄、胭脂红、苋菜红、日落黄、亮蓝）
	107.16
	214.32

	/
	安赛蜜
	26.79
	53.58

	/
	三氯蔗糖
	44.65
	89.3

	/
	防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和
	20
	17.86

	/
	沙门氏菌
	20
	17.86

	/
	金黄色葡萄球菌
	20
	17.86

	/
	其他饮料（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	285.76

	/
	菌落总数
	20
	71.44

	/
	大肠菌群
	20
	71.44

	/
	霉菌
	20
	71.44

	/
	酵母
	20
	71.44

	/
	商业无菌
	20
	71.44

	/
	三氯蔗糖
	44.65
	357.2

	/
	合成着色剂（柠檬黄、诱惑红、赤藓红、亮蓝、日落黄、苋菜红、新红、胭脂红）
	142.88
	1143.04

	/
	脱氢乙酸
	26.79
	214.32

	/
	糖精钠（以糖精计）
	35.72
	285.76

	/
	安赛蜜
	26.79
	214.32

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	214.32

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	214.32

	/
	甜蜜素
	26.79
	214.32

	/
	沙门氏菌
	20
	71.44

	/
	金黄色葡萄球菌
	20
	71.44

	/
	防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和
	20
	71.44

	/
	其他饮料（监测项目）
	0
	0

	/
	阿斯巴甜
	44.65
	357.2

	/
	特征性含量指标
	35.72
	285.76

	4
	冰淇淋、雪糕、雪泥、冰棍、食用冰、甜味冰（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	785.84

	/
	蛋白质
	17.86
	392.92

	/
	糖精钠（以糖精计）
	35.72
	785.84

	/
	甜蜜素
	26.79
	589.38

	/
	三氯蔗糖
	44.65
	982.3

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	589.38

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	589.38

	/
	菌落总数
	20
	196.46

	/
	大肠菌群
	20
	196.46

	/
	沙门氏菌
	20
	196.46

	/
	金黄色葡萄球菌
	20
	196.46

	/
	三聚氰胺
	44.65
	982.3

	/
	冰淇淋、雪糕、雪泥、冰棍、食用冰、甜味冰（监测项目）
	/
	/

	/
	单核细胞增生李斯特氏菌
	17.86
	392.92

	/
	铬（以Cr计）
	35.72
	785.84

	/
	合成着色剂（亮蓝、柠檬黄、日落黄、苋菜红、胭脂红、诱惑红、酸性红）
	125.02
	2750.44

	/
	安赛蜜
	26.79
	589.38

	5
	水饺、元宵、馄饨等（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	250.04

	/
	过氧化值（以脂肪计）
	22
	154

	/
	糖精钠（以糖精计）
	35.72
	250.04

	/
	菌落总数
	20
	62.51

	/
	大肠菌群
	20
	62.51

	/
	金黄色葡萄球菌
	20
	62.51

	/
	沙门氏菌
	20
	62.51

	/
	包子、馒头等（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	250.04

	/
	过氧化值（以脂肪计）
	22
	154

	/
	糖精钠（以糖精计）
	35.72
	250.04

	/
	菌落总数
	20
	62.51

	/
	大肠菌群
	20
	62.51

	/
	金黄色葡萄球菌
	20
	62.51

	/
	沙门氏菌
	20
	62.51

	/
	水饺、元宵、馄饨等（监测项目）
	/
	/

	/
	过氧化值（以脂肪计）
	22
	154

	/
	铝的残留量（干样品，以Al计）
	40
	280

	/
	脱氧雪腐镰刀菌烯醇
	35.72
	250.04

	/
	合成着色剂（柠檬黄、苋菜红、胭脂红、日落黄、诱惑红、亮蓝）
	107.16
	750.12

	/
	硼酸
	26.79
	187.53

	/
	包子、馒头等（监测项目）
	/
	/

	/
	过氧化值（以脂肪计）
	22.325
	156.275

	/
	铝的残留量（干样品，以Al计）
	40.185
	281.295

	/
	脱氧雪腐镰刀菌烯醇
	35.72
	250.04

	/
	合成着色剂（柠檬黄、苋菜红、胭脂红、日落黄、诱惑红、亮蓝）
	107.16
	750.12

	/
	硼酸
	26.79
	187.53

	/
	玉米等（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	107.16

	/
	糖精钠（以糖精计）
	35.72
	107.16

	/
	黄曲霉毒素B1
	53.58
	160.74

	/
	金黄色葡萄球菌
	20
	26.79

	/
	沙门氏菌
	20
	26.79

	/
	速冻调制肉制品（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	107.16

	/
	镉（以Cd计）
	35.72
	107.16

	/
	铬（以Cr计）
	35.72
	107.16

	/
	总砷（以As计）
	26.79
	80.37

	/
	N-二甲基亚硝胺
	44.65
	133.95

	/
	脱氢乙酸
	26.79
	80.37

	/
	过氧化值（以脂肪计）
	22
	66

	/
	氯霉素
	53.58
	160.74

	/
	速冻水产制品（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	107.16

	/
	镉（以Cd计）
	35.72
	107.16

	/
	甲基汞（以Hg计）
	26.79
	80.37

	/
	无机砷（以As计）
	26.79
	80.37

	/
	铬（以Cr计）
	35.72
	107.16

	/
	N-二甲基亚硝胺
	44.65
	133.95

	/
	多氯联苯（以PCB28、PCB52、PCB101、PCB118、PCB138、PCB153和PCB180总和计）
	71.44
	214.32

	/
	过氧化值（以脂肪计）
	22.325
	66.975

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	80.37

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	80.37

	/
	速冻水果制品（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	107.16

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	80.37

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	80.37

	/
	糖精钠（以糖精计）
	35.72
	107.16

	/
	菌落总数
	20
	26.79

	/
	大肠菌群
	20
	26.79

	/
	沙门氏菌
	20
	26.79

	/
	金黄色葡萄球菌
	20
	26.79

	/
	大肠埃希氏菌О157：H7
	26.79
	80.37

	/
	速冻蔬菜制品（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	107.16

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	80.37

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	80.37

	/
	糖精钠（以糖精计）
	35.72
	107.16

	/
	二氧化硫残留量
	35.72
	107.16

	/
	玉米等（监测项目）
	/
	/

	/
	脱氧雪腐镰刀菌烯醇
	35.72
	107.16

	/
	甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）
	35.72
	107.16

	/
	安赛蜜
	26.79
	80.37

	/
	合成着色剂（柠檬黄、日落黄）
	35.72
	107.16

	/
	速冻调制肉制品（监测项目）
	/
	/

	/
	克伦特罗
	44.65
	133.95

	/
	沙丁胺醇
	44.65
	133.95

	/
	莱克多巴胺
	44.65
	133.95

	/
	速冻水产制品（监测项目）
	/
	/

	/
	合成着色剂（柠檬黄、苋菜红、胭脂红、日落黄、亮蓝、酸性红）
	107.16
	321.48

	/
	速冻蔬菜制品（监测项目）
	/
	/

	/
	甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）
	35.72
	107.16

	/
	安赛蜜
	26.79
	80.37

	/
	合成着色剂（柠檬黄、苋菜红、胭脂红、日落黄、诱惑红、亮蓝）
	107.16
	321.48

	/
	纽甜
	44.65
	133.95

	/
	阿斯巴甜
	44.65
	133.95

	6
	蜜饯类、凉果类、果脯类、话化类、果糕类（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	107.16

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	80.37

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	80.37

	/
	糖精钠（以糖精计）
	35.72
	107.16

	/
	甜蜜素
	26.79
	80.37

	/
	二氧化硫残留量
	35.72
	107.16

	/
	合成着色剂（柠檬黄、苋菜红、胭脂红、日落黄、亮蓝、赤藓红、新红）
	125.02
	375.06

	/
	相同色泽着色剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和
	20
	26.79

	/
	防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和
	20
	26.79

	/
	展青霉素
	44.65
	133.95

	/
	菌落总数
	20
	26.79

	/
	大肠菌群
	20
	26.79

	/
	沙门氏菌
	20
	26.79

	/
	金黄色葡萄球菌
	20
	26.79

	/
	霉菌
	20
	26.79

	/
	蜜饯类、凉果类、果脯类、话化类、果糕类（监测项目）
	/
	/

	/
	铝的残留量（干样品，以Al计）
	40
	120

	/
	安赛蜜
	26.79
	80.37

	/
	诱惑红
	17.86
	53.58

	/
	乙二胺四乙酸二钠
	35.72
	107.16

	7
	再制蛋（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	214.32

	/
	镉（以Cd计）
	35.72
	214.32

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	160.74

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	160.74

	/
	苏丹红Ⅰ
	17.86
	107.16

	/
	苏丹红Ⅱ
	17.86
	107.16

	/
	苏丹红Ⅲ
	17.86
	107.16

	/
	苏丹红Ⅳ
	17.86
	107.16

	/
	菌落总数
	20
	53.58

	/
	大肠菌群
	20
	53.58

	/
	沙门氏菌
	20
	53.58

	/
	商业无菌
	20
	53.58

	/
	再制蛋（监测项目）
	/
	/

	/
	金刚烷胺
	35.72
	214.32

	/
	其他类（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	71.44

	/
	镉（以Cd计）
	35.72
	71.44

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	53.58

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	53.58

	/
	苏丹红Ⅰ
	17.86
	35.72

	/
	苏丹红Ⅱ
	17.86
	35.72

	/
	苏丹红Ⅲ
	17.86
	35.72

	/
	苏丹红Ⅳ
	17.86
	35.72

	/
	菌落总数
	20
	17.86

	/
	大肠菌群
	20
	17.86

	/
	沙门氏菌
	20
	17.86

	/
	商业无菌
	20
	17.86

	8
	藻类加工制品（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	71.44

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	53.58

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	53.58

	/
	二氧化硫残留量
	35.72
	71.44

	/
	菌落总数
	20
	17.86

	/
	大肠菌群
	20
	17.86

	/
	沙门氏菌
	20
	17.86

	/
	金黄色葡萄球菌
	20
	17.86

	/
	副溶血性弧菌
	20
	17.86

	/
	霉菌
	20
	17.86

	/
	烤鱼片（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	71.44

	/
	镉（以Cd计）
	35.72
	71.44

	/
	甲基汞（以Hg计）
	26.79
	53.58

	/
	无机砷（以As计）
	26.79
	53.58

	/
	铬（以Cr计）
	35.72
	71.44

	/
	过氧化值（以脂肪计）
	22.325
	44.65

	/
	N-二甲基亚硝胺
	35.72
	71.44

	/
	多氯联苯（以PCB28、PCB52、PCB101、PCB118、PCB138、PCB153和PCB180总和计）
	71.44
	142.88

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	53.58

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	53.58

	/
	二氧化硫残留量
	35.72
	71.44

	/
	其他动物性水产干制品（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	71.44

	/
	镉（以Cd计）
	35.72
	71.44

	/
	甲基汞（以Hg计）
	26.79
	53.58

	/
	无机砷（以As计）
	26.79
	53.58

	/
	铬（以Cr计）
	35.72
	71.44

	/
	过氧化值（以脂肪计）
	22.325
	44.65

	/
	N-二甲基亚硝胺
	35.72
	71.44

	/
	多氯联苯（以PCB28、PCB52、PCB101、PCB118、PCB138、PCB153和PCB180总和计）
	71.44
	142.88

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	53.58

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	53.58

	/
	二氧化硫残留量
	35.72
	71.44

	/
	藻类加工制品（监测项目）
	/
	/

	/
	安赛蜜
	26.79
	53.58

	/
	烤鱼片（监测项目）
	/
	/

	/
	二氧化硫残留量
	35.72
	71.44

	/
	合成着色剂（柠檬黄、苋菜红、胭脂红、日落黄、亮蓝、酸性红）
	107.16
	214.32

	/
	其他动物性水产干制品（监测项目）
	/
	/

	/
	二氧化硫残留量
	35.72
	71.44

	/
	合成着色剂（柠檬黄、苋菜红、胭脂红、日落黄、亮蓝、酸性红）
	107.16
	214.32

	/
	水产深加工品（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	71.44

	/
	甲基汞（以Hg计）
	26.79
	53.58

	/
	无机砷（以As计）
	26.79
	53.58

	/
	铬（以Cr计）
	35.72
	71.44

	/
	N-二甲基亚硝胺
	35.72
	71.44

	/
	多氯联苯（以PCB28、PCB52、PCB101、PCB118、PCB138、PCB153和PCB180总和计）
	71.44
	142.88

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	53.58

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	53.58

	/
	沙门氏菌
	20
	17.86

	/
	金黄色葡萄球菌
	20
	17.86

	/
	副溶血性弧菌
	20
	17.86

	9
	糕点（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	1071.6

	/
	酸价（以脂肪计）
	17.86
	535.8

	/
	过氧化值（以脂肪计）
	22.325
	669.75

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	803.7

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	803.7

	/
	糖精钠（以糖精计）
	35.72
	1071.6

	/
	甜蜜素
	26.79
	803.7

	/
	安赛蜜
	26.79
	803.7

	/
	铝的残留量（干样品，以Al计）
	40.185
	1205.55

	/
	丙酸及其钠盐
	35.72
	1071.6

	/
	钙盐（以丙酸计）
	26.79
	803.7

	/
	脱氢乙酸
	26.79
	803.7

	/
	纳他霉素
	44.65
	1339.5

	/
	三氯蔗糖
	44.65
	1339.5

	/
	纽甜
	44.65
	1339.5

	/
	阿斯巴甜
	44.65
	1339.5

	/
	防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量比例之和
	20
	267.9

	/
	菌落总数
	20
	267.9

	/
	大肠菌群
	20
	267.9

	/
	沙门氏菌
	20
	267.9

	/
	金黄色葡萄球菌
	20
	267.9

	/
	霉菌
	20
	267.9

	/
	富马酸二甲酯
	44.65
	1339.5

	/
	糕点（监测项目）
	/
	/

	/
	合成着色剂（柠檬黄、新红、苋菜红、胭脂红、日落黄、亮蓝、赤藓红、诱惑红）
	125.02
	3750.6

	/
	铝的残留量（干样品，以Al计）
	40.185
	1205.55

	/
	单核细胞增生李斯特氏菌
	17.86
	535.8

	/
	月饼（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	71.44

	/
	酸价（以脂肪计）
	17.86
	35.72

	/
	过氧化值（以脂肪计）
	22.325
	44.65

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	53.58

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	53.58

	/
	糖精钠（以糖精计）
	35.72
	71.44

	/
	甜蜜素
	26.79
	53.58

	/
	安赛蜜
	26.79
	53.58

	/
	铝的残留量（干样品，以Al计）
	50
	100

	/
	丙酸及其钠盐
	35.72
	71.44

	/
	钙盐（以丙酸计）
	26.79
	53.58

	/
	脱氢乙酸
	26.79
	53.58

	/
	纳他霉素
	44.65
	89.3

	/
	三氯蔗糖
	44.65
	89.3

	/
	纽甜
	44.65
	89.3

	/
	阿斯巴甜
	44.65
	89.3

	/
	特丁基对苯二酚（TBHQ）（以油脂中的含量计）
	35.72
	71.44

	/
	防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量比例之和
	20
	17.86

	/
	菌落总数
	20
	17.86

	/
	大肠菌群
	20
	17.86

	/
	沙门氏菌
	20
	17.86

	/
	金黄色葡萄球菌
	20
	17.86

	/
	霉菌
	20
	17.86

	/
	富马酸二甲酯
	44.65
	89.3

	/
	月饼（监测项目）
	/
	/

	/
	合成着色剂（柠檬黄、新红、苋菜红、胭脂红、日落黄、亮蓝、赤藓红、诱惑红）
	142.88
	285.76
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	腐竹、油皮（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	107.16

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	80.37

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	80.37

	/
	脱氢乙酸
	26.79
	80.37

	/
	丙酸及其钠盐
	35.72
	107.16

	/
	钙盐（以丙酸计）
	26.79
	80.37

	/
	糖精钠（以糖精计）
	35.72
	107.16

	/
	二氧化硫残留量
	35.72
	107.16

	/
	大肠菌群
	20
	26.79

	/
	沙门氏菌
	20
	26.79

	/
	金黄色葡萄球菌
	20
	26.79

	/
	碱性橙Ⅱ
	17.86
	53.58

	/
	碱性橙21
	17.86
	53.58

	/
	碱性橙22
	17.86
	53.58

	/
	豆干、豆腐、豆皮等（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.72
	107.16

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	80.37

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	80.37

	/
	脱氢乙酸
	26.79
	80.37

	/
	丙酸及其钠盐
	35.72
	107.16

	/
	钙盐（以丙酸计）
	26.79
	80.37

	/
	糖精钠（以糖精计）
	35.72
	107.16

	/
	三氯蔗糖
	44.65
	133.95

	/
	脲酶试验
	26.79
	80.37

	/
	大肠菌群
	20
	26.79

	/
	沙门氏菌
	20
	26.79

	/
	金黄色葡萄球菌
	20
	26.79

	/
	碱性橙Ⅱ
	17.86
	53.58

	/
	碱性橙21
	17.86
	53.58

	/
	碱性橙22
	17.86
	53.58

	/
	防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和
	20
	26.79

	/
	腐竹、油皮（监测项目）
	/
	/

	/
	甲醛
	26.79
	80.37

	/
	乌洛托品
	44
	132

	/
	硼酸
	26.79
	80.37

	/
	碱性嫩黄
	35.72
	107.16

	/
	安赛蜜
	26.79
	80.37

	/
	甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）
	35.72
	107.16

	/
	合成着色剂（柠檬黄、日落黄）
	35.72
	107.16

	/
	铝的残留量（干样品，以Al计）
	50
	150

	/
	豆干、豆腐、豆皮等（监测项目）
	/
	/

	/
	甲醛
	26.79
	80.37

	/
	硼酸
	26.79
	80.37

	/
	碱性嫩黄
	35.72
	107.16

	/
	安赛蜜
	26.79
	80.37

	/
	甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）
	35.72
	107.16

	/
	合成着色剂（柠檬黄、日落黄）
	35.72
	107.16

	/
	铝的残留量（干样品，以Al计）
	50
	150

	/
	大豆组织蛋白（挤压膨化豆制品）（抽检项目）
	/
	/

	/
	铅（以Pb计）
	35.575
	35.575

	/
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	26.79
	26.79

	/
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	26.79
	26.79

	/
	脱氢乙酸
	26.79
	26.79

	/
	丙酸及其钠盐
	35.72
	35.72

	/
	钙盐（以丙酸计）
	26.79
	26.79

	/
	糖精钠（以糖精计）
	35.72
	35.72

	/
	三氯蔗糖
	44.65
	44.65

	/
	大肠菌群
	20
	20

	/
	沙门氏菌
	20
	20

	/
	金黄色葡萄球菌
	20
	20

	/
	碱性橙Ⅱ
	17.86
	17.86

	/
	碱性橙21
	17.86
	17.86

	/
	碱性橙22
	17.86
	17.86

	/
	防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和
	20
	20

	/
	大豆组织蛋白（挤压膨化豆制品）（监测项目）
	/
	/

	/
	甲醛
	26.79
	26.79

	/
	硼酸
	26.79
	26.79

	/
	碱性嫩黄
	35.72
	35.72

	/
	安赛蜜
	26.79
	26.79

	/
	甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）
	35.72
	35.72

	/
	合成着色剂（柠檬黄、苋菜红、胭脂红、日落黄、亮蓝）
	89.3
	89.3

	/
	铝的残留量（干样品，以Al计）
	50
	50

	报价合计
	198000


填表说明：表中的序号、服务内容应与“项目要求及报价响应表（二）”的相应内容一致。
供应商名称：（加盖公章）大连通用标准技术服务有限公司                         
签署日期：         2017        年   08     月   22    日
　　四、政府采购合同金额

    根据上述政府采购合同文件要求，政府采购合同的第二包合同金额为人民币壹拾玖万捌仟元。

五、付款方式及条件
中标供应商按检验批次出具检验报告,验收合格后,采购人按实际检验批次付款,全部检验任务完成后,采购人于10个工作日内付清全部检验费用。
　　六、交货时间和交货地点

   合同签订后（七十）日内；采购人指定地点（鞍山境内）
七、政府采购合同生效

本政府采购合同经双方授权代表签字盖章后生效。
需方（公章）:                       供方(公章):

法定代表人或授权代表(签字):         法定代表人或授权代表(签字):

地址：                              地址：                          

联系人：                            联系人：                        
电话：                              电话：                          

传真：                              传真：                          

邮编：                              邮编：                          

日期：      年      月      日      日期：      年      月      日
附件1

政府采购合同条款

1. 术语定义

本政府采购合同下列术语应解释为：

1.1“政府采购合同”指供需双方签署的、政府采购合同格式中载明的供需双方所达成的协议，包括所有的附件、附录和上述文件所提到的构成政府采购合同的所有文件。

1.2 “政府采购合同价”指根据合同规定供方在正确地完全履行政府采购合同义务后需方应支付给供方的价格。

1.3 “政府采购合同服务”指政府采购合同服务清单（同响应文件中报价一览表及其附表，下同）中所规定的服务等内容。

1.4 “服务”指根据政府采购合同规定供方应承担的服务以及其它类似的义务。

1.5 “需方”指项目基本内容及要求中所述取得服务的采购单位。

1.6 “供方”指项目基本内容及要求中所述提供服务的成交供应商。

1.7 “检验”指需方的最终用户收货后，按照本政府采购合同约定的标准对政府采购合同服务进行的检测与查验。

    1.8 “检验合格证书”指检验完成后由需方的最终用户和供方双方签署的检验合格确认书。

1.9 “鞍山市政府采购项目合同履约验收报告”指采购代理机构组织验收小组和监督小组对合同履约验收形成的意见。

1.10 “技术资料”指安装、调试、使用、维修政府采购合同货物所应具备的产品使用说明书和／或使用指南、操作手册、维修指南、服务手册、电路图、产品演示等文件及音像资料。

1.11“保修期”指自《鞍山市政府采购项目合同履约验收报告》签署之日起，供方以自担费用方式保证政府采购合同货物正常运行的时期。

1.12“第三人”是指本政府采购合同双方以外的任何中国境内、外的自然人、法人或其它经济组织。

1.13“法律、法规”是指由中国各级政府及有关部门制定的法律、行政法规、地方性法规、规章及其它规范性文件的有关规定。

1.14“采购文件”指采购代理机构发布的采购文件。

1.15“响应文件”指供方按照采购代理机构采购文件的要求编制和递交，并最终被谈判小组接受的响应文件。

2.技术指标

    2.1交付产品的技术指标应与采购文件规定的技术指标要求及响应文件中的“项目要求及投标响应表”的承诺内容相一致。

    2.2 除技术指标另有规定外，计量单位应该使用公制。

    3.提供服务
供方按照合同约定的时间、地点提供服务。

4.付款

    4.1供方交货的同时应提交下列文件：销售发票等。

    4.2付款方式、条件：需方按照合同约定的方式和条件付款。

5.验收    

按《鞍山市政府采购合同履约验收管理办法》执行。

6.知识产权及有关规定

    6.1供方应保证需方在使用本政府采购合同项下的货物或其任何一部分时免受第三方提出侵犯其知识产权、商标权或工业设计权的起诉。如果发生此类问题，供方负责交涉、处理并承担由此引起的全部法律及经济责任。

    6.2供方应保证所供服务符合国家的有关规定。

6.3供方保证，供方依据本政府采购合同提供的货物或服务及相关的软件和技术资料，供方均已得到有关知识产权的权利人的合法授权，如发生涉及到专利权、著作权、商标权等争议，供方负责交涉、处理，并承担由此引起的全部法律及经济责任。

7.包装要求

7.1除政府采购合同另有规定外，供方提供的全部货物均应按标准保护措施进行包装。这类包装应适应于远距离运输、防潮、防震、防锈和防野蛮装卸，以确保货物安全无损运抵指定交货地点。因包装出现问题导致货物毁损的，由供方向需方直接承担责任。

    7.2每一个包装箱内应附一份详细的装箱单和质量合格证书。

    8.伴随服务

    8.1供方应提供所交付货物的全套技术文件资料，包括产品目录、图纸、操作手册、使用说明、维护手册和服务指南等。

    8.2供方还应提供下列服务：

    8.2.1货物的现场安装、启动和试运行；

8.2.2提供货物组装和维修所需的工具；

    8.2.3在质量保证期内对所交付货物提供运行监督、维修、保养等,如果采购文件没有特别要求，以供方在响应文件中提交的售后服务承诺书为准。如果上述文件规定有不一致之处，以对需方有利的为准。

8.2.4在制造厂家或在项目现场就货物的安装、启动、运行、维护等对需方人员进行培训。

    8.3伴随服务的费用应含在合同价中，不单独进行支付。

9.服务保证期

    9.1以采购文件中的规定为准，如果响应文件中的承诺优于采购文件规定，则以响应文件为准。

9.2如果采购文件没有特别要求，以供方在响应文件中提交的服务厂商的有关文件为准。如果上述文件规定有不一致之处，以对需方有利的为准。

    10.质量保证

    10.1供方应保证所提供的货物是原制造厂商制造的、经过合法销售渠道取得的、全新的、未使用过的，并完全符合政府采购合同规定的品牌、规格型号、技术性能、配置、质量、数量等要求。供方应保证其所提供的货物在正确安装、正常使用和保养条件下，在其使用寿命期内具有满意的性能。在货物最终验收合格交付后不少于本合同第9条规定的质量保证期内，供方应对其交付的货物由于设计、工艺或材料的缺陷而产生的故障负责。

    10.2在质量保证期内，如果货物的规格型号、配置、技术性能、原产地及制造厂商以及其它质量技术指标与政府采购合同约定不符，或证实货物是有缺陷的，包括潜在的缺陷或使用不符合要求的材料等，需方应尽快以书面形式向供方提出本保证下的索赔。

    10.3如果供方在接到需方通知后，在本政府采购合同约定的响应时间内没有弥补缺陷，需方可采取必要的补救措施，但其风险和费用将由供方负担，并且需方根据合同规定对供方行使的其它权利不受影响。

    11.技术服务和保修责任
11.1供方对政府采购合同货物的质量保修期，以采购文件中的规定为准，如果响应文件中的承诺优于采购文件规定，则以响应文件为准。

11.2投标单位应按如下内容提供服务承诺书：

11.2.1产品经过试运行期，所有性能指标达到技术规范书的要求时，可按合同约定进行初验。在试运行期间，由于产品质量等造成某些指标达不到要求，供方须更换或进行修复，试运行期重新计算。

11.2.2初验后，设备再次经过试运行期，所有性能指标达到技术规范书的要求时，可按合同约定进行下一步验收工作，进行终验。
11.2.3保修期间供方要保修除消耗品以外的所有产品。如果系统、设备等发生故障，供方要调查故障原因并修复直至满足最终验收指标和性能的要求，或者修理、更换整个或部分有缺陷的材料。

11.2.4保修期内，供方提供电话、电子邮件、Web、现场服务等方式的技术支持，对用户的现场服务要求，供方必须按响应文件做出的承诺进行响应。

11.2.5保修期内，供方应对出现故障无法修复的产品或无法正常运行的系统，提供替代产品以保证系统的正常工作。

11.2.6保修期内，供方应投标时的承诺提供相关服务。

11.2.7供方必须为维修和技术支持所未能解决的问题和故障提供正式的免费升级方案和升级服务。在质保期内，供方有责任解决所提供的投标货物和软件系统的任何问题；在质保期满后，当需要时，供方仍须对因投标货物本身的固有缺陷和瑕疵承担责任。

11.2.8在保修期结束后，产品寿命期内供方必须继续提供对产品备件、故障处理、软件升级等的服务，不得以任何借口拖延或中断对产品的售后服务，应说明服务的响应时间、取费标准。

11.2.9供方不能满足以上要求，采购单位有权向供方提出索赔。

12.违约责任

12.1如果供方未按照政府采购合同规定的要求交付政府采购合同货物和提供服务；或供方在收到需方要求更换有缺陷的货物或部件的通知后10日内或在供方签署货损证明后10日内没有补足或更换货物、或交货仍不符合要求；或供方未能履行政府采购合同规定的任何其它义务时，需方有权向供方发出违约通知书，供方应按照需方选择的下列一种或多种方式承担赔偿责任：

12.1.1在需方同意延长的期限内交付全部货物、提供服务并承担由此给需方造成的一切损失；

12.1.2在需方规定的时间内，用符合政府采购合同规定的规格、质量和性能要求的新零件、部件或货物来更换有缺陷的零件、部件和货物并修补缺陷部分以达到政府采购合同规定的要求，供方应承担由此发生的一切费用和风险。此时，相关货物的质量保修期也应相应延长；

12.1.3根据货物低劣程度、损坏程度以及使需方所遭受的损失，经双方商定降低货物的价格或赔偿需方所遭受的损失；

12.1.4供方同意退货，并按政府采购合同规定的同种货币将需方所退货物的全部价款退还给需方，并承担由此发生的一切损失和费用，包括利息、银行手续费、运费、保险费、检验费、仓储费、装卸费以及需方为保护货物所支出的其它必要费用；

12.1.5需方有权部分或全部解除政府采购合同并要求供方赔偿由此造成的损失。此时需方可采取必要的补救措施，相关费用由供方承担。

12.2如果供方在收到需方的违约通知书后10日内未作答复也没有按照需方选择的方式承担违约责任，则需方有权从尚未支付的政府采购合同价款中扣回索赔金额。如果这些金额不足以补偿，需方有权向供方提出不足部分的赔偿要求。

12.3延期交货或服务的违约责任

12.3.1供方未按政府采购合同规定的交货/提供服务日期向需方交货/提供服务时，则每逾期一日，供方应按逾期交付货物/提供服务价款总值的1%计算，向需方支付逾期交货/服务违约金，但不超过政府采购合同总金额的10%。供方支付逾期交货违约金并不免除供方交货/提供服务的责任。

12.3.2如供方在政府采购合同规定的交货日期后10天内仍未能交货/提供服务服务，则视为供方不能交货/提供服务，需方有权解除政府采购合同，供方除退还已收取的款项外，还应向需方偿付全部款项10%的违约金。

12.4以上各项交付的违约金并不影响违约方履行政府采购合同的各项义务。

13.不可抗力

13.1如果供方和需方因不可抗力而导致政府采购合同实施延误或不能履行政府采购合同义务，不应该承担误期赔偿或不能履行政府采购合同义务的责任。因供方或需方先延误或不能履行政府采购合同而后遇不可抗力的情形除外。

    13.2本条所述的“不可抗力”系指那些双方无法控制，不可预见的事件，但不包括双方的违约或疏忽。这些事件包括但不限于：战争、严重火灾、洪水、台风、地震以及其它双方商定的事件。

    13.3在不可抗力事件发生后，当事方应尽快以书面形式将不可抗力的情况和原因通知对方。双方应尽实际可能继续履行政府采购合同义务，并积极寻求采取合理的方案履行不受不可抗力影响的其它事项。双方应通过友好协商在合理的时间内达成进一步履行合同的协议。

    14.争端的解决

    14.1需方和供方应通过友好协商，解决在执行本政府采购合同过程中所发生的或与本政府采购合同有关的一切争端。如从协商开始10 天内仍不能解决，可向有关政府采购合同管理部门提请调解。

    14.2如果调解不成，双方中的任何一方可向政府采购合同签订地的人民法院提起诉讼。

    14.3因政府采购合同部分履行引发诉讼的，在诉讼期间，除正在进行诉讼的部分外，本政府采购合同的其它部分应继续执行。

    15.违约终止政府采购合同

    15.1在需方因供方违约而按政府采购合同约定采取的任何补救措施不起作用的情况下，需方可在下列情况下向供方发出书面通知，提出终止部分或全部政府采购合同。

    15.1.1如果供方未能在政府采购合同规定的限期或需方同意延长的限期内提供部分或全部货物和服务；

    15.1.2如果供方未能履行政府采购合同规定的其它任何义务。

15.2 如果需方根据上述规定，终止了全部或部分政府采购合同，需方可以依其认为适当的条件和方法购买与未交货物/服务类似的货物/服务，供方应对购买类似货物/服务所超出的那部分费用负责。供方应继续履行政府采购合同中未终止的部分。

    15.3如果需方违约，应承担相应的违约责任。

    16.政府采购法对政府采购合同变更终止的规定

    政府采购合同的双方当事人(指供需双方)不得擅自变更、中止或者终止政府采购合同。政府采购合同继续履行将损害国家利益和社会公共利益的，双方当事人应当变更、中止或者终止政府采购合同。有过错的一方应当承担赔偿责任，双方都有过错的，各自承担相应的责任。

    17.政府采购合同转让和分包

    除采购文件规定,并经需方事先书面同意外，供方不得部分转让和分包或全部转让和分包其应履行的政府采购合同义务。

    18.适用法律：本政府采购合同按照中华人民共和国的现行法律进行解释。

    19.政府采购合同生效

    19.1本政府采购合同在需方、供方法定代表人或其授权代理人签字和加盖公章后生效。

    19.2本政府采购合同一式五份。 

    20.政府采购合同附件

    下列文件构成本政府采购合同不可分割的组成部分，与本政府采购合同具有同等法律效力：

    20.1采购文件；

20.2采购文件的更正公告、变更公告；

20.3成交供应商提交的响应文件；        

    20.4政府采购合同条款；

20.5成交通知书；

20.6政府采购合同的其它附件。
上述政府采购合同附件如果有不一致之处，以日期在后的为准。

